Vermuts

Martini 3,50 €
Yzaguirre 3,80 €
Coctel
Aperol Spritz 6,50 €
Tinto de verano 3,50 €
WWYZ@
Gilda de anchoa (anchoa 00) ’ 3,50 €

Mejillon gigante en escabeche con papas y mayonesa de kimchi 10,50 €

Jamon de cebo ibérico sogr 7 ¢ 19,50 €

Queso viejo tostado mezcla 50/100 gr # 8 3,00€/6,00€
Nuestra ensaladilla con mejillones escabechados 79° 9 8,90 €
Croqueta de Jamon 47 1,80 €/ud
Croqueta de Boletus 7 1,80 €/ud
Croqueta de Pato Curryy PX #°7 3,00 €/ud
Croqueta de Gamba Roja 7377 3,70 €/ud
Torreznos 7,50 €/ud
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El servicio en terraza tendra un incremento de 0,10 € por bebida y 0,20 € por plato.
Los envases para llevar tendran un suplemento de 0,20 € por bolsa y 0,50 € por envase.



Calamares rebozados con mayones de Limay Queso Feta #%°7
Bravas °?
Tartar de Atun con crema de Aguacate 269%™

El lomo de atun utilizado para hacer el tartar ha sido previamente congelado,

Calamar de Playa a la Plancha (450g aprox.) °

Alitas de Pollo fritas a nuestra manera ¢ 77"

Caneldn de Carrillada de ternera con bechamel trufada #°6 7%
Ravioli Frito de Alcachofa y Jamon ° 7

Coca de Anis con pastrami, salsa tartara y cebolla encurtida 2°°67
Queso Provolone al horno #

Rulo de Cabra con Pimientos de Piquillo caramelizados *

Pan Bao de Pato Hoisin "3°6 770

Pan Bao de Gambon Kimchi 9267710
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Mose

13,50 €
7,50 €
16,90 €

21,90 €

9,90 €
15,00 €
3,50 €/ud
7,50 €
6,90 €
9,00 €
7,30 €/ud

6,90 €/ud

El servicio en terraza tendra un incremento de 0,10 € por bebida y 0,20 € por plato.
Los envases para llevar tendran un suplemento de 0,20 € por bolsa y 0,50 € por envase.
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Enaoslodoa

Al Pesto #°¢ 10,50 €

Queso fresco, nueces, pifnones y virutas de queso parmesano,

aderezada con nuestra salsa al pesto.

Crujiente de Jamoén 7 10,90 €

Finas tiras de jamodn a la plancha, maiz,

zanahoria, picatostes de pan y tomates cherry.

César '°4°7 12,00 €

Pollo crujiente, queso parmesano

y picatostes de pan aderezada con salsa César.

Moset #° 77 1450 €

Hamburguesa de secreto ibérico, bacon, huevo frito,

queso gouda, lechuga, cebolla frita y salsa burger.

Trufa #°7 15,50 €

Hamburguesa con trufa, queso gouda, tomate seco, cebolla frita,

Vaca Madurada #°7°¢ 15,50 €

Hamburguesa de vaca, bacon, lechuga, queso gouda,

aros de cebolla rebozados y salsa baconesa.

Vegana ’ 15,50 €

Hamburguesa de guisantes, lechuga, tomate,

pepinillos y salsa de pimientos asados.

Disponemos de pan SIN GLUTEN para hamburguesas.
El servicio en terraza tendra un incremento de 0,10 € por bebida y 0,20 € por plato.
Los envases para llevar tendran un suplemento de 0,20 € por bolsa y 0,50 € por envase.

—— —_— e e —— e e e —— —— P T
c——— e~ ~———— t~————— St~————— S~———— SNSe————T ~N———— e~ ———— t~————— S~————

—_— —_— —_— o —_— —_— —_— ——
c——— e~ ———— S~———— Nt~————— S~———— TN~ N———— e~ ————— ~———— =~



Sandwich de Pastrami '° 47

Pastrami, salsa tartara, queso feta y encurtidos.

Pepito Pulled Pork #° 7

Pulled pork con salsa barbacoa, queso Emmental rallado,

bacon crujiente y mayonesa ahumada.

Pepito César "2 %°7
Pollo rebozado, lechuga, queso parmesano y salsa césar.

Becoo llsa

N°1 679
Lomo, bacon, lechuga, queso gouda, mayonesa y huevo frito.

NO2 467914

Carne de entrecot de vaca, queso gouda,

lechuga, pepinillos, bacon y salsa tartara.

N03 13456710 14

Calamares rebozados con mayonesa kimchiy queso de Valdedn.

NO4 47

Carne de entrecot de vaca con tomates secos y queso brie.

NO5 467 14

Carrillada de ternera desmigada, cebolla frita,

jamon a la plancha, queso de Valdeodn y pimientos verdes fritos.

NO6 479

Pollo rebozado, queso parmesano, cebolla crujiente, bacon, salsa tartara y barbacoa.

NO7 2579

Pollo rebozado, lechuga, tomate a rodajas y salsa tartara

Disponemos de pan SIN GLUTEN para bocadillos.
El servicio en terraza tendra un incremento de 0,10 € por bebida y 0,20 € por plato.
Los envases para llevar tendran un suplemento de 0,20 € por bolsa y 0,50 € por envase.

13,00 €
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11,00 €

9,50 €

9,00 €
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Cornea

Costillar a la Barbacoa " * 18,90 €

Cocinado a baja temperatura

Lomo Alto de ternera Gallega 2750 €

Peatadsa

Calamar de Playa ° 21,90 €

Patatas o verduras a la plancha

Emperador con salsa Mery "° "¢ 17,90 €
Patatas o verduras a la plancha

El servicio en terraza tendra un incremento de 0,10€ por bebida y 0,20 € por plato.
Los envases para llevar tendran un suplemento de 0,20 € por bolsa y 0,50 € por envase.
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Para errninar

Poaliea

Tarta del Dia 6,00 €

A escoger segun disponibilidad

Flan del Dia 5,60 €

A escoger segun disponibilidad

@ojfé@

Solo 1,20 €
Cortado 1,60 €
Café con leche 1,80 €
Bombon 1,80 €
Cremaet 3,00 €
Carajillo Whisky 1,80 €
Carajillo Baileys 1,80 €
Caraijillo otros licores 1,80 €
Infusiones 1,40 €

Poleo, manzanilla, té negro, té verde, té rojo, tila
Tomillo 1,50 €

Colacao 1,70 €

Suplemento licor 0,20€ — Suplemento “del tiempo” 0,10€
El servicio en terraza tendra un incremento de 0,10 € por bebida y 0,20 € por plato.
Los envases para llevar tendran un suplemento de 0,20 € por bolsa y 0,50 € por envase.



1 Pescado
2 Mostaza
3 Moluscos
4 Lacteos

5 Huevo

6 Sésamo
/ Gluten

10

11

12

13

14

Frutos secos
Sulfitos
Crustaceos
Cacahuetes
Apio
Altramuces

Soja

La ley de informacion Alimentaria (Alérgenos), recogida en el Reglamento
Europeo 1169/2011 establece que todas las empresas del sector de la alimen-
tacion, tendran que informar de los alérgenos que contengan sus platos.

El Reglamento establece como obligatoria: "la informacién sobre todo in-
grediente que cause alergias o intolerancias y se utilice en la fabricacion o la
elaboracion de un alimento y siga estando presente en el producto acabado,

aunque sea en forma modificada".



